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PERSEPSI DAN EKSPEKTASI  LULUSAN TERHADAP  PEMBELAJARAN 
DI PROGRAM STUDI MANAJEMEN PATISERI
SEKOLAH TINGGI PARIWISATA BANDUNG


Rekan Alumni Manajemen Patiseri?Pastry yang terhormat


Sebagai upaya dalam meningkatkan kualitas penyelenggaraan pendidikan di Program Studi Manajemen Patiseri (MPI) Sekolah Tinggi Pariwisata Bandung, kami bermaksud untuk memperoleh masukan umpan balik dari para alumni.
Sehubungan dengan itu kami mohon Bapak dan Ibu rekan alumni untuk sedikit meluangkan waktunya untuk  mengisi kuesioner yang kami sediakan.

Atas bantuan dan kerjasama yang diberikan kami mengucapkan terima kasih




Tim Peneliti


Data hanya untuk kepentingan pengembangan internal Program Diploma III Manajemen Patiseri.












Mohon diberi tanda silang (X) pada kotak yang telah tersedia  !


A. BIO DATA  ALUMNI                                                                                        

1.  Nama lengkap: …………………………………………………………………….

2. Jenis Kelamin
	
	Laki-Laki	
	
	Perempuan



3. Tempat/Tanggal Lahir……………………………………………………………..

4. No. Telp/HP:………………………………………………………………………….

5. Alamat email ………………………………………………………………………….		
6.  Domisili Kota Asal ………………………………..……………………………….. 



B. RIWAYAT PENDIDIKAN

7.  Tahun masuk dan Lulus dari STP Bandung
	
	TAHUN MASUK
	

	
TAHUN LULUS
	



		
8. IPK yang dicapai saat lulus:…………………………………….

9. Setelah lulus dari Program Studi MPI/Pastry apakah Bapak/Ibu melanjutkan kuliah?

	
	Ya
	
	Tidak


    (jika tidak silahkan melanjutkan ke pertanyaan Riwayat Pekerjaan)

10. Alasan Utama Anda Melanjutkan Pendidikan Lagi Adalah ?    :
   
	
	Ilmu yang dimiliki dasih kurang
	
	Tuntutan pekerjaan

	
	Ingin mempelajari bdang lain
	
	Tuntutan keluarga

	
	Ingin meningkatkan karir 
	
	lainnya:……………………



 11. Program dan PT yang diambil dalam studi lanjut:

	DIV
	Prodi:……………………………………PT:……………………………



	S1
	Prodi:……………………………………PT:……………………………



	S2
	Prodi:……………………………………PT:……………………………



	S3
	Prodi:……………………………………PT:……………………………




B. RIWAYAT PEKERJAAN PERTAMA

12. Jenis Instansi:
	
	Hotel
	
	Katering

	
	Restoran
	
	Wiraswasta

	
	Pastry/Bakery
	
	Pendidikan

	
	Profesional
	
	lainnya:……………………



13. Jabatan/Posisi: ………………………………………………………………………
  
14. Apakah pertimbangan utama Anda dalam memilih pekerjaan pertama:
	
	Sesuai bidang ilmu
	
	Lokasi perusahaan

	
	Prospek penghasilan
	
	tidak ada pilihan lain

	
	Prospek karir
	
	kebebasan dalam bekerja

	
	Sesuai harapan
	
	lainnya:……………………



15. Apakah pekerjaan pertama Anda berhubungan dengan ilmu yang Anda miliki?

	
	Ya
	
	Tidak



16. Kriteria apa menurut Anda yang dijadikan dasar penerimaan/penempatan pertama?

	
	IPK
	
	Kompetensi

	
	Minat
	
	Formasi



17. Rata-rata pendapatan Anda pada pekerjaan pertama?
	
	< Rp. 500.000
	
	Rp. 3.000.000 – 5.000.000

	
	Rp. 500.000 – 1.000.000
	
	> Rp. 5.000.000

	
	Rp. 1.000.0000 – 3.000.000
	
	



18. Berapa lama waktu tunggu untuk mendapatkan pekerjaan pertama?
	
	< 1 Bulan
	
	6 - 9 Bulan

	
	1 - 3 Bulan 
	
	9 - 12 Bulan

	
	3 - 6 Bulan
	
	> 12 Bulan 





19. Seberapa besar pengaruh di bawah ini membantu Anda dalam bekerja:

Kemampuan bahasa asing:
	
	Sangat tidak berpengaruh
	
	Berpengaruh 

	
	Tidak berpengaruh 
	
	Sangat berpengaruh

	
	Cukup berpengaruh
	
	



Kemampuan bahasa asing lainnya:
	
	Sangat tidak berpengaruh
	
	Berpengaruh 

	
	Tidak berpengaruh 
	
	Sangat berpengaruh

	
	Cukup berpengaruh
	
	



Kemampuan teknologi informasi:
	
	Sangat tidak berpengaruh
	
	Berpengaruh 

	
	Tidak berpengaruh 
	
	Sangat berpengaruh

	
	Cukup berpengaruh
	
	



Kemampuan wirausaha:
	
	Sangat tidak berpengaruh
	
	Berpengaruh 

	
	Tidak berpengaruh 
	
	Sangat berpengaruh

	
	Cukup berpengaruh
	
	



Kemampuan soft skill:
	
	Sangat tidak berpengaruh
	
	Berpengaruh 

	
	Tidak berpengaruh 
	
	Sangat berpengaruh

	
	Cukup berpengaruh
	
	




C. RIWAYAT PEKERJAAN TERAKHIR

20. Jenis Instansi:
	
	Hotel
	
	Katering

	
	Restoran
	
	Wiraswasta

	
	Pastry/Bakery
	
	Pendidikan

	
	Profesional
	
	lainnya:……………………



21. Jabatan/Posisi: ………………………………………………………………………
  
22. Apakah pertimbangan utama Anda dalam memilih pekerjaan sekarang:
	
	Sesuai bidang ilmu
	
	Lokasi perusahaan sesuai harapan

	
	Penghasilan sesuai harapan
	
	tidak ada pilihan lain

	
	Pengembangan karir
	
	kebebasan dalam bekerja

	
	Sesuai harapan/cita-cita
	
	lainnya:……………………



23. Apakah pekerjaan sekarang sesuai dengan ilmu yang Anda miliki?

	
	Ya
	
	Tidak



24. Rata-rata pendapatan Anda pada pekerjaan pertama?
	
	Rp. 500.000 – 1.000.000
	
	Rp. 5.000.000 – 7.000.000

	
	Rp. 1.000.0000 – 3.000.000
	
	Rp. 7.000.000 – 10.000.000

	
	Rp. 3.000.000 – 5.000.000
	
	> Rp. 10.000.000



25. Apakah Anda masih ingin pindah kerja lag:

	
	Ya
	
	Tidak




D. INTI DATA 						            

26. Bagaimana materi kuliah yang diberikan, Apakah sesuai dengan tugas  pekerjaan anda ?
	
	Sangat Sesuai
	
	Kurang Sesuai

	
	Sesuai
	
	Tidak Sesuai

	
	Cukup
	
	


						
27. Bagaimana metode pembelajaran yang diberikan ?
	
	
	Sangat Sesuai
	
	Kurang Sesuai

	
	Sesuai
	
	Tidak Sesuai

	
	Cukup
	
	



29. Bagaimana sistem evaluasi  yang diberikan ?

	
	Sangat Sesuai
	
	Kurang Sesuai

	
	Sesuai
	
	Tidak Sesuai

	
	Cukup
	
	


		
30. Bagaimana kompetensi tenaga pengajar di STP Bandung ?

	
	Sangat Sesuai
	
	Kurang Sesuai

	
	Sesuai
	
	Tidak Sesuai

	
	Cukup
	
	



31. Bagaimana sikap tenaga pengajar di STP Bandung  ?

	
	Sangat Sesuai
	
	Kurang Sesuai

	
	Sesuai
	
	Tidak Sesuai

	
	Cukup
	
	




32. Bagaimana pola praktek yang diberikan ?

	
	Sangat Sesuai
	
	Kurang Sesuai

	
	Sesuai
	
	Tidak Sesuai

	
	Cukup
	
	



33. Bagaimana suasana lingkungan belajar mengajar ?

	
	Sangat Sesuai
	
	Kurang Sesuai

	
	Sesuai
	
	Tidak Sesuai

	
	Cukup
	
	



[bookmark: _GoBack]D. SARAN PENGEMBANGAN 	

34.Apakah ilmu yang diperoleh selama menempuh pendidikan di Program Studi MPI/Pastry bermanfaat dalam pekerjaan anda?

	
	Sangat bermanfaat

	
	Kurang bermanfaat

	
	Tidak bermanfaat



35. Berikan saran Anda untuk pengembangan Program Studi MPI/Pastry?









36. Menurut anda pembekalan, kegiatan atau pengetahuan dan keterampilan apa yang dapat membantu mahasiswa kelak di dunia kerja?





Silahkan periksa kembali jawaban yang telah Anda berikan . 


Kami ucapkan terima kasih atas kontribusi Anda dalam rangka peningkatan kualitas pendidikan yang berkelanjutan bagi Program Studi Manajemen Patiseri STP Bandung. 
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